disseny: creARTiva.com

PROGRAMA

Imprés en paper ecologic amb certiicat FSC

I

celebrem

10 anys!

Complim 10 anys. Tota una fita; i a més els complim fent mercat
amb una decidida filosofia de vida mediterrania, d’alimentacio saludable
i de gastronomia de territori, amb la sostenibilitat com a un dels eixos

vertebradors.

Son 10 anys mostrant a la ciutadania de Barcelona i als visitants

una de les nostres senyes d’identitat: els mercats municipals, forca
compartida entre productors, paradistes, restauradors i consumidors
que ens dona I'empenta per continuar treballant pel futur dels mercats

i tots els seus valors.

Et convidem a gaudir de la festa amb els amics,

amb la familia 0 amb qui vulguis. Et convidem a degustar
les millors tapes, comprar producte fresc, xerrar sobre
gastronomia, brindar o deixar-nos un missatge

al nostre mural d'aniversari.

Comparteix la teva experiéncia
i ajuda'ns a difondre I'esséncia
dels mercats.

Fem que cada cop hi hagi
més gent #demercat!!

aula de mercat

ELS CUINERS MES CONEGUTS EN VIU
| ELS TASTOS GUIATS DE LA MA
D’ESPECIALISTES

LOS COCINEROS MAS RECONOCIDOS
ENVIVO'Y LAS CATAS GUIADAS DE

LA MANO DE ESPECIALISTAS

© SHOW COOKING
© TAST

DIVENDRES 18

VIERNES

Moderador: Lluis Bofill

© 13.00-13.30h
Arrossos per sorprendre
Arroces para sorprender
Jordi la Casa - Ca la Nuri

© 13.30-14.00h

Lelegant tradicio dels makis

al descobert

La elegante tradicion de los makis
al descubierto

Hideki Matsushia - Koy-Shunka

14.00-14.30 h
La gent, musculatura dels mercats
La gente, musculatura
de los mercados
Tana Collados, directora de la nova
docuserie de TV3 “Gent de Mercats”
amb Angles Fisas, paradista del
Mercat de la Concepcid i Frederic Olivella,
antic president del mercat del Carmel.

© 16.00 - 16.30 h

“Burgers” i entrepans gourmets
“Burgers” y bocadillos gourmets
Quim Marquez - Quim de la Boqueria

© 16.30-17.00 h
Tradicions basques - catalanes
Tradiciones vascas - catalanas
German Espinosa - Fonda Espafia

© 17.15-18.00 h

Garnatxes amb estil DO Terra Alta
de Sant Josep Vins

Garnachas con estilo DO Terra Alta
de Sant Josep Vins

Arnau Marco - Sommelier i brand ambassador
de Sant Josep Vins

Jaume Marti - Soci i directiu de I’Agricola
Sant Josep

Agencia Catalana de Turisme

@ 18.30-19.15h

Cinzano: cultura de vermut
Cinzano: cultura de vermut

Oscar Sadaba- Brand Ambassador Cinzano

@ 19.45-20.30h

Gran tast vins i caves

10¢é aniversari

Els imprescindibles de

Ferran Centelles, sommelier elBulli
Gran cata vinos y cavas

10° aniversario

Los imprescindibles de

Ferran Centelles, sumiller elBulli

Celebramos
10 anos!

Cumplimos 10 afios. Todo un hito;

y ademas los cumplimos haciendo
mercado con una decidida filosofia
de vida mediterranea, de alimentacion
saludable y de gastronomia

de territorio, con la sostenibilidad
como uno de los ejes vertebradores.

Son 10 afios mostrando a

la ciudadania de Barcelona

y los visitantes una de nuestras
sefias de identidad: los mercados
municipales, fuerza compartida
entre productores, comerciantes,
restauradores y consumidores

que nos da el empuje para seguir
trabajando por el futuro de los
mercados y todos sus valores.

Te invitamos a disfrutar de la fiesta
con los amigos, con la familia 0 con
quien quieras. Te invitamos a degustar
las mejores tapas, comprar producto
fresco, charlar sobre gastronomia,
brindar o dejar un mensaje en nuestro
mural de cumpleafos.

Comparte tu experiencia y ayldanos
a difundir la esencia de los mercados.

Hagamos que cada vez haya
mas gente #demercat!!

SABADO

Moderador: Toni Massanés

© 11.30-12.15h

Receptari Inclusiu:

“Posa’t el davantal” i tothom
a la cuina!

Recetario Inclusivo:

i”Ponte el delantal” y todo

el mundo a la cocina!

Carme Ruscalleda i I'Escola d'Educacio
Especial Jeroni de Moragas

12.15-13.00 h
7 Magnifics.
El futur dels mercats del mon
7 Magnificos.
El futuro de los mercados del mundo

@ 13.30-14.15h

Cinzano: cultura de vermut
Cinzano: cultura de vermut

Oscar Sadaba- Brand Ambassador Cinzano

© 16.00-16.30h

Trinxat amb col i bolets de tardor
de cuina Pirinenca de Cerdanya
Trinxat con col y setas de otofio

de cuina Pirinenca de Cerdanya
Domingo Castells - Xef de I'Hotel del Prado
Agencia Catalana de Turisme

© 16.30-17.00h

Paelles de mercat... i més
Paellas de mercado... y mas
Josep Carbonell - Paella Bar Boqueria

We celebrate
10 years!

It is our 10th anniversary. An important
milestone that we celebrate working
for the markets with a decided
philosophy of Mediterranean life,
healthy food and gastronomy

of territory, with sustainability

as a backbone.

For 10 years, we have shown one

of our hallmarks to Barcelona's
citizens and visitors: the municipal
markets. This has been possible
because of the strength of a shared
belief among producers, market stalls’
owners, restaurateurs and consumers,
support that allow us to keep on
working for the future of the markets
and its values.

We invite you to enjoy the party with
your friends, family or whoever you
want. We invite you to taste the best
tapas, to buy fresh produce, to chat on
gastronomy, or to write a message

on our anniversary wall.

Share your experience and help
us to spread the essence
of the markets.

Let’s be people
#demercat!!

© 17.00-17.30h

Traient-li tot el suc al pollastre
Sacandole todo el jugo al pollo
Eugeni De Diego - A Pluma

© 17.30-18.00 h

La cuina dels bolets

La cocina de las setas

Maties Coll i Ramon Blanch - Petit Comité

© 18.30-19.15h
Degustacio de Caviar Nacarii
Degustacion de Caviar Nacarii
Marfa Cejas - Caviar Nacarii

Conselh Generau d'Aran

© 19.45-20.30h
Coca-Cola Signature Mixers
Coca-Cola Signature Mixers
Adriana Chia - The Crew Royal Bliss

DIUMENGE20 .

DOMINGO

Moderador: Xavier Agulld

11.30-12.15h

Alimentacié saludable i Xarxes Socials:

Menys youtubers de postureig i més
dietistes professionals
Alimentacion saludable y Redes

Sociales: Menos YouTubers de postureo

y mas dietistas profesionales
Dra. Julia Farre, directora del Centre

de Nutrici6 Julia Farré

Dra. Judith Soto, @dracookinghealthy
Ndria Coll, directora d’Ets el que menges

© 12.30-13.15h

Café Mieludo: un metode tinic
Café Mieludo: un método tinico
Carlos Cardozo - Barista de Café Crem

lapes de mercat

Tapa ...

celler de mercal
ESTRELLA DAMM

Cerveses Damm ......................

Got de vidre Estrella Damm .. ..

AiguaVeri...............oooiiiii..

VI/ CAVA / ESCUMOS

Consumicio6 de vi, cava o escumos ... ...

Copa de vidre (Obligatoria per consumir vi, cava 0 escumés) . . . .

COCA-COLA / ROYAL BLISS

Refresc / Mixer Royal Bliss .............
Mini combinat Royal Bliss ..............

Combinat Royal Bliss

CINZANO

Bitter Soda / Vermut Rosso o Bianco . .. ..
Vermut Rosso o Bianco + gilda .........

Coctel Vermujito o Beermouth

MIELUDO-CAFE CREM

Cafées basics .........................
Cafesespecials .......................

Pots comprar TOKENS a les taquilles

(targeta o efectiu) o als espais Estrella Damm
(només amb targeta) fins a 30 minuts abans
del tancament.

13.30-14.00 h 4
“Celebrem 10 anys!” =
»iCelebramos 10 afios!” 2
Carles Gaig - Gaig a casa <
Eduard Soley - Fruites i verdures Soley Roser

14.00-14.15h
Josep Lladonosa, homenatge al xef,
homenatge a P'historiador
Josep Lladonosa, homenaje al chef,
homenaje al historiador

© 16.00 - 16.30h

Ou de crema catalana i taronja
Huevo de crema catalana y naranja
Miquel Guarro - Hofmann

© 16.45 - 17.30h

Gran tast vins i caves 10é aniversari
Els imprescindibles de Ferran
Gentelles, sommelier elBulli

Gran cata vinos y cavas 10° aniversario
Los imprescindibles de Ferran
Centelles, sumiller elBulli

© 18.00 - 18.45h

No tots els olis son iguals

No todos los aceites son iguales

Toni Beltran - Oleicultor a Horta de Sant Josep
Agencia Catalana de Turisme

© 19.00 - 19.45h

Cervesa i la seva harmonia
gastronomica

Cerveza y su armonia gastronémica
Carlos Cervantes, expert cerveser
Estrella Damm

© 20.00 - 20.30n

Cuina i coctels en harmonia
Cocina y cdcteles en armonia
Sergi Palacin - The Alchemix

tapes de mercat

celler de mercat
ESTRELLA DAMM

VINO / CAVA / ESPUMOSO

COCA-COLA / ROYAL BLISS

CINZANO

MIELUDO-CAFE CREM

Puedes comprar TOKENS en las taquillas
(tarjeta o efectivo) 0 en los espacios
Estrella Damm (solo con tarjeta) hasta

30 minutos antes del cierre.

artistes de mercat

ELS PRODUCTES DE MERCAT
EXPLICATS PER QUI MES EN SAP
LOS PRODUCTOS DE MERCADO
EXPLICADOS POR QUIEN MAS SABE

Moderador: Jordi Doménech

DIVENDRES 18

VIERNES

18.00-18.30 h

El moén dels picants

El mundo de los picantes
Eduard Soley

(Mercat de Boqueria)

18.30-19.00 h

El Mercat Dominical de Sant Antoni
molt més que col-leccionisme i cultura
El Mercado Dominical de Sant Antoni
mucho méas que coleccionismo y cultura
Fuensanta Garcia

(Dominical Sant Antoni)

DISSABTE 19

SABADO

17.00-17.30 h

Mercats: I’experiéncia de qualitat
Mercados: la experiencia de calidad
Eduard Pifol

(Mercat de Sants)

17.30-18.00 h

Encants: etern i tendre
Encants: eterno y tierno

Andrés Cano - Associaci de venedors
(Encants Barcelona)

Cervezas Damm...........
Vaso de cristal Estrella Damm . ..
AguaVeri ...

Refresco / Mixer Royal Bliss
Mini combinado Royal Bliss
Combinado Royal Bliss ... .

Cafés basicos ............
Cafés especiales .........

|
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Consumicion de vino, cava 0 espumoso ................
I

Copa de cristal (Obligatoria para cofisumr vino, cava 0 espumoso) ..

|
Bitter Soda / Vermut Rosso 0 Bianco ...................
Vermut Rosso 0 Bianco + gilda |
Coctel Vermuijito a Beermouth

|
|
|
|
1
|
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|
|
|
|
|
|

|
|
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|
fwd and dr(.ﬂ}w TOKENS : CONCEPTE | PRODUCCIO TECNICA PATROCINADOR PRINCIPAL
1
|
tapes de mercat } /\
....................... TADA ..o 204 l
ru Sr
- grup g
celler de mercat )
ESTRELLA DAMM 1
....................... Dammbeers......................ooooiiiii 2 | PATROCINADORS
|
................... Glass Estrella Damm 1 : e 0 SUISSE
; =
Veriwater ......... ... 1 : CATALUNYA E
1 ' . " =

WINES AND SPARKLING WINES w SWITZERLAND

|

Wine or sparkling wine consumption ............... 304 :

Wine glass (Must be purchased to drink wine and sparkling wine) . .. 1 ; COL-LABORADORS

) ) Cafe)

COCA-COLA / ROYAL BLISS : K;Yf“ /4’[1é,/h¢[/o
....................... Soft drink / Mixer Royal Bliss ......................... 2 BLISS 4
...................... Mini cocktail Royal BIiss ............................ 3 S

Cocktail Royal Bliss ................................. 5 }

1 COL-LABORADORS TECNICS
CINZANO ;
Bitter Soda / Vermouth Rosso or Bianco ............... 2 | BRA B fictrei] thermomix
....................... Vermouth Rosso or Bianco +gilda .................... 3 }
....................... Cocktail Vermujito or Beermouth ...................... 5 l
1 ENTITATS COL-LABORADORES
MIELUDO-CAFE CREM l CETT
5 [ =
....................... Basic COffeeS ..........oooiiiiii . 2 }
....................... Specialty Coffees ... ... 3 ‘
: Amb la col-laboracié d'Euskadi Basque Country
|
|
|
|
! Les dades contingudes en aquest programa aequew

You can buy TOKENS at the ficket office : s6n correctes a 26 setembre de 2019.

(card or cash) or at the Estrella Damm =1¢ | Podeu consultar els possibles canvis 0 o

stands (only with card) until 30 minutes : o modificacions al nostre blog: =

before closing time. ' barcelona.cat/somdemercat @mercalsben

|
|

18.00-18.30 h

Agroecologia al mercat:
camp-+persones+mercat
Agroecologia en el mercado:
campo+personas+mercado
Angles Fisas - Verdures i Fruites Molins
(Mercat de la Concepcio)

17.00-17.30 h

Fruits i bolets Germans Cuevas
Frutos y setas Germans Cuevas
Jordi Cuevas

(Mercat de la Concepcid)

17.30-18.00 h

Carn de poltre, una joia d’omega 3
Carne de potro, una joya de omega 3
Juan Antonio Soler Capella

(Mercat de Provencals)

18.30 - 19.00 h

Perque el bacalla esta de moda
Porque el bacalao esta de moda
Ricard Perelld

(Mercat del Ninot)

LA GRAN FESTA DEL PRODUCTE | DE LA GASTRONOMIA &' DE BARCELONA

18.00-18.30 h

Bacalla 2.0 em
19.00-19.30 h Bacalao 2.0 ce e
L’hamburguesa, un univers infinit Maria Masclans - Masclans Origens ‘
La hamburguesa, un universo infinito  (vercat de Sant Antoni) 10 a“vs
-

(Mercat de la Concepcio) /'/ﬂal
livitals | ’ li Avinguda de la Catedr

DIUMENGE 20 18-20 D’0CTUBRE
........................................ 18-20 DUGTODTE
DOMINGO DISSABTE19 ...

12.00-12.30 h SABADO

A la meva llar, flors i plantes
En mi hogar flores y plantas
Nuria Carrasco - Exterior floristeria
(Mercat del Carmel)

15.00 - 16.00 h

Actuacio de Grup de percussio
Ssstrepids

Actuacion de Grupo de percusion

12.30 2 13.30 Ssstrepids

Aprofita i estalvia.

D’un pollastre mil receptes
Aprovecha y ahorra.

De un pollo mil recetas
Lourdes Vico (Mercat de I'Estrella)

Activitats en catala o castella.
Accés gratuit fins a completar aforament.
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Yolanda Casternado - Carns Cinta :
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Activitats subjectes a modificacions. |

13.00-13.30 h

Lembotit és saludable,

vine al mercat Reina!!

El embutido es saludable,
ven al mercado Reina!!

Silvia Manzano (Mercat de Lesseps)

Actividades en catalan o castellano.
Acceso gratuito hasta completar aforo.
Actividades sujetas a modificaciones.

Activities in Catalan or Spanish.
Free access until full capacity.
Activities subject to modifications.

winbh Ajuntament de
Mercats de Barcelona Barcelona




parades
de mercal

FRESCOS, SANS | BONS.
ALIMENTS EXCEL-LENTS A LES PARADES
DELS MERCATS DE BARCELONA

FRESCOS, SANOS Y BUENOS.
ALIMENTOS EXCELENTES EN LOS PUESTOS
DE LOS MERCADOS DE BARCELONA

FRESH, HEALTHY AND GOOD.
EXCELLENT FOOD FROM THE MARKET
STALLS OF BARCELONA

mercal de la boqueria

01 Vidal Pons

03 Catalonian Food

04 Fruites i verdures Soley Roser
14 Sprimfruit

16 Olives Francesc

17 Olives i conserves Graus

mercat de la concepcid
12 Germans Cuevas
mercal de galvany

09 Carles Espai Gastronomic

mercal del guinardd
02 Farina Pasta Fresca

LA GRAN FESTA DEL PRODUCTE

| DE LA GASTRONOMIA DE BARCELONA

mercat de lesseps
15 Xarcuteria Silvia.cat

mercal de la merce
13 Moniberic

mercal de sanla calerina
07 Olives - Bacalla Rosa - Marina
08 Olives i Conserves Torres

11 Cuinats Josep

parades no alimentdries

05 Mercat Dominical de Sant Antoni
06 Sant Antoni Encants

10 Mercat dels Encants

La zona marcada en groc (tapes de mercat i celler de mercat) indica els espais on les degustacions
requereixen TOKENS. A la resta d’espais la compra de producte es fara directement a cada parada.

La zona marcada en amarillo (tapes de mercat y celler de mercat) indica los espacios donde las degustaciones

requieren TOKENS. En los otros espacios la compra de producto se hara directamente en cada puesto.

The area marked in yellow (tapes de mercat and celler de mercat) indicates the places where tastings
require TOKENS. For the rest of the spaces, the purchase of a product will be made directly at each stand.

artistes de mercal *
eapai immb

ELS PRODUCTES DE MERCAT EXPLICATS
PER QUI MES EN SAP

LOS PRODUCTOS DE MERCADO EXPLICADOS
POR QUIEN MAS SABE

aula de mercat *

ELS CUINERS MES RECONEGUTS EN VIU
| ELS TASTOS GUIATS DE LA MA
D'ESPECIALISTES

LOS COCINEROS MAS RECONOCIDOS
ENVIVO'Y LAS CATAS GUIADAS DE LA MANO
DE ESPECIALISTAS

* %k

Veure programacié completa al dors
Ver programacion completa en el dorso

productes

de proximital

PRODUCTES AGROALIMENTARIS
ARTESANS FETS A CATALUNYA

PRODUCTOS AGROALIMENTARIOS
ARTESANOS PRODUCIDOS EN CATALUNA

AGRICULTURAL PRODUCTS
PRODUCED IN CATALONIA

01 Formatges Montbru

02 Mmm... Postres Masgrau

03 Coop. Sant Isidre de les Borges
Blanques - Les Garrigues

04 Forn Franquesa - Coques de Perafita
05 Embotits de la Garrotxa

06 Artesans de I'’Abel Garrotxa

07 Embotits L'Esquiador

08 Espai La Cava

o 4

i productes d arreu
PROMOCIO TURISTICA

| ESPECIALITATS GASTRONOMIQUES

PROMOCION TURISTICA
Y ESPECIALIDADES GASTRONOMICAS

TOURISM PROMOTION
AND GASTRONOMIC SPECIALITIES
01 Rioja Alavesa. Abra.
Euskadi Basque Country
02 Ageéncia Catalana de Turisme
03 Casa de Cuenca
04 Centro Aragonés de Barcelona

05 Asociacion Centro Asturiano
de Barcelona

06 Federacion Andaluza
de Comunidades (FAC)

07 Federacion de Comunidades
Originarias de Castilla la Mancha
en Catalunya (FECOCASMANCA)

08 Federacion de Entidades Culturales
Gallegas en Catalunya (FEGALCAT)

09 Quesos Ojos del Guadiana
10 Yogi Tea

11-13 Formatges de Suissa

12 Productes dera Val d’Aran

14 ENKARTERRI
Euskadi Basque Country

e www.barcelona.cat/somdemercat
o barcelona.cat/mercats

0 MercatsBarcelona

@mercatsbcn

o @mercatsben
youtube.com/mercatsben

@ ninterest.com/mercatsben

@ fiickr.com/photos/mercatsdebarcelona

g Horaris - Horarios - Times

Divendres  Dissabte Diumenge
Viernes Séabado Domingo
Friday Saturday Sunday
11h-22h 11h-22h 11h-21h

el
fdc:epmercat

UNA SELECCIO DE LES TAPES
MES DESTACADES DE LA HISTORIA
DE MERCAT DE MERCATS

UNA SELECCION DE LAS TAPAS
MAS DESTACADAS DE LA HISTORIA
DE MERCAT DE MERCATS

A SELECTION OF THE MOST
IMPORTANT TAPAS IN THE HISTORY
OF MERCAT DE MERCATS

01 QUIM DE LA BOQUERIA

Hamburguesa de “wagyu”
amb escuma de foie-gras
Hamburguesa de “wagyu” SR A\
con espuma de foie-gras “
“Wagyu” hamburger S
with foie gras foam

Ou planxat amb bolets variats

i reduccid de Porto

Huevo planchado con setas variadas
y reduccion de Oporto

Grilled egg with mixed mushrooms
and Porto reduction

02 ALL VEGAN BARCELONA

mercal de la boqueria

Timbal de carbassé amb carbassa,
alga wakame i tofu provencal
Timbal de calabacin con calabaza,
alga wakame y tofu provenzal
Zucchini timbale with pumpkin,
wakame seaweed and Provencal tofu

Arros asiatic ecologic amb fruits
secs i allioli de pastanaga i poma
Arroz asidtico ecoldgico con frutos
secos y alioli de zanahoria y manzana
Organic Asian rice with nuts and allioli
made with carrot and apple

03 CALA NURI

Arros melos amb botifarra i bolets
Arroz meloso con butifarra y setas

Creamy rice with sausage ,y2A N\
and mushrooms =

S
"""""""""""""""""" ‘FQEC(,\§
Croquetes de marisc
amb allioli de pebre vermell
Croguetas de marisco
con alioli de pimenton

Seafood croquettes
with paprika allioli

04 FONDA ESPANA  «%A 3\
Peca melosa g

% \0g
de vedella trufada “%£c©

Pieza melosa de ternera trufada
Melty piece of truffle beef

Alvocat confitat en oli d’avellana,
kalamata i bacalla amb el seu pil pil
Aguacate confitado en aceite

de avellana, kalamata y bacalao

con su pil pil

Avocado confit in hazelnut oil,
kalamata and cod "pil pil’

05 PETIT COMITE
Croquetes casolanes
de pollastre a I'ast . zn N
Croquetas caseras \
de pollo asado S
Homemade foastod, 2
chicken croquettes

Canelo tradicional de Nandu Jubany
Caneldn tradicional de Nandu Jubany
Traditional cannelloni

by Nandu Jubany

06 PAELLA BAR BOQUERIA
Arros cremos de calamarsets,
foie gras i parmesa
Arroz cremoso de calamarcitos,

n A
foie gras y parmesano Y N\
Creamy rice with small squids, ( K]
foie gras and parmesan Ry

Mollete de calamars amb allioli citric
Mollete de calamares con alioli citrico
Squid muffin with citric allioli

07 KOY SHUNKA
Maki de salmo i alvocat e
Maki de salmon y aguacate ( 5
Salmon and avocado maki 5 goos
Vedella Yakiniku don
Ternera yakiniku don
Yakiniku don veal
08 TAPAS 24 3
El“hotdog” catala  «sZ2\ |
El “hot dog” catalan = :
The Catalan “hot dog” “sefgees | .o
'''''''''''''''''''''''''''''''''' ® '® [
Les braves o® ¢
Las bravas ®

“Las bravas”

QPE,“RE\ . =
09 HOFMANN emf, Qe

Ou de crema catalana,
compota de taronja i ametlla
Huevo de crema catalana, compota
de naranja y aimendra
Catalan cream egg, orange

compote and almond .

Ou de xocolata, caramel salat
i avellana

Huevo de chocolate, caramelo

salado y avellana

Chocolate egg, salted caramel
and hazelnut

10 KIOSKO UNIVERSAL

|

|

I

|

I

|

:

Saltejat de bolets |
amb mousse de foie y2A n\ |
Salteado de setas (@g |
con moussede fole o WG |
Sauteed mushrooms I
with foie mousse |
I

|

I

|

|

I

|

|

I

|

I

|

|

I

Broqueta de pollastre amb salsa
romesco

Brocheta de pollo con salsa romesco
Chicken brochette with romesco
sauce

11 BARRA PERELLO

mercal del ninot

Bunyols de bacalla amb allioli
de safra

Bufiuelos de bacalao con alioli
de azafran

Cod fritters with saffron allioli

Cocotxes de bacalla a baixa
temperatura amb crema

de formatge Idiazabal
Cocochas de bacalao a baja
temperatura con crema

de queso Idiazabal

Low temperature cod kokotxas
with Idiazabal cheese cream

12 XERTA RESTAURANT

Xai a baixa temperatura
amb parmentier de mostassa

i mel del Perello OPA N
Cordero a baja temperatura =

i I
con parmentier de mostaza S

y miel del Perello
Low temperature lamb with mustard
parmentier and honey

from El Perello

Caneld d'anec del Delta
amb beixamel de bolets

i reduccid de carn

Caneldn de pato del Delta
con bechamel de setas

y reduccion de carne

Duck from El Delta cannelloni
with mushroom bechamel
and meat reduction sauce

celler
de mercal

PER TASTAR, CONEIXER | GAUDIR DE
VINS, CAVES, ESCUMOSOS, CERVESES,
VERMUTS, REFRESCS, COCTELS, CAFES...

PARA PROBAR, CONOCER Y DISFRUTAR DE
VINOS, CAVAS, ESPUMOSOS, CERVEZAS,
VERMUTS, REFRESCOS, COCTELES, CAFES...

FOR TASTING, KNOWING AND ENJOYING
WINES, SPARKLING WINES, BEERS,
VERMOUTHS, SOFT DRINKS, COCKTAILS,
COFFEES...

0 Estrella Damm
Cerveses Damm
Cervezas Damm
Damm beers

Aigua Veri
Agua Veri
Veri water

01 Vins, caves i escumosos
Vinos, cavas y espumosos
Wines and sparkling wines
Abadal
Buil & Giné
Can Sumoi
Cérvoles
Edetaria
Gramona
Juvé & Camps
La Vinyeta
Oriol Rossell
Vinyes Domeénech

02 Cinzano
Aperitius, vermuts

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, icoctelsdevermut

D
[ J

Aperitivos, vermuts
y cdcteles de vermut

® Apertives, vermouths

and vermouth cocktails

03 Coca-Cola / Royal Bliss
® _ Refrescs, mixers i combinats
Refrescos, mixers y combinados
Soft drinks, mixers and cocktails

04 Mieludo-Café Crem
Cafes i especialitats
Cafés y especialidades

Coffees and specialities

Per consumir degustacions

a la zona de tapes de mercat

i celler de mercat adquireix TOKENS
a les taquilles

(Zona marcada amb groc en el planol)

Para consumir degustaciones
ala zona de tapes de mercat

i celler de mercat adquiere TOKENS
en las taquillas
(Zona marcada en amarillo en el mapa)

To consume tastings in the tapes de
mercat and celler de mercat

buy TOKENS at the ticket offices
(Yellow area on the map)




